PROGRAMMATION COMPLETE

les rencontres nationales d@@o
CONCHYLICULTURE

& des cultures marines

MARDI 06 OCTOBRE
| CONFERENCE

FEAMPA innovation :
I'élan collaboratif qui propulse la
conchyliculture de demain

14h30 - 16h00

Animation : Sarah Gerart, Péle Mer

1. Introduction

Laétitia Gaulier, Chargée de linnovation et
des projets structurants des filieres péche et

aquaculture et chargée de la coordination
du guichet national innovation FEAMPA

2. AMTI et coculture

* Projet Holofors: Thomas Lamy, Responsable
d'expérimentation projet HOLOFORS, Institut
Agro Rennes-Angers.

e Projet HOLOPROD : Erika Gervasoni,
Coordinatrice du projet HOLOPROD, Ifremer

* Projet Pecorino : Pierre-Yves Roussel Chargé de
mission au CRC Bretagne-Sud

3. Adaptation au changement climatique

¢ Projet Mitic : Apolline Le Bourg, Chargée de
mission Développement au CRC Bretagne-

Nord
4. Biosécurité
e Projet Biopar : Christophe Stavrakakis,

Directeur adjoint du centre atlantique de
I'lfremer

5. Sélection génétique
¢ Projet Goodvibe : Romain Morvezen,

Chargé de projets sélection en aquaculture au
Sysaaf

6. Durabilité de la filiere aquacole

e Projet Fill : Morgan Deroine, Ingénieure

R&D matériaux biodégradables du service de
recherche UBSIDE

| ATELIER

Diversification de produits : coculture
algues-coquillages

16h30 - 17h30

Echanges avec I'administration et témoignages
de professionnels et scientifique sur les espéces &
choisir, la technique & utiliser et les différentes
étapes a suivre ainsi que les freins réeglementaires
rencontrés quand on veut se lancer dans la co-

culture.
Introduction : Projet FELL'ALG par Kévin

Cascella, Chargé des affaires environnementales
au CNC.
* Florent Spinec, Ingénieur d'études

aquaculture et péche a Agrocampus Ouest

* Alexis Pean, algoculteur et co-fondateur de
Galatée, entreprise de culture et valorisation

des algues bretonnes

« Pierrick Barbier, Référent scientifique a
CAPENA

* Benoit Sieffert Adjoint CS SSA -
Responsable filiere péche et Restauration
collective Sécurité Sanitaire des Aliments a la

DDPP 56

« Elise Corbeau, Cheffe de l'unité Cultures
Marines & la DDTM 56

MERCREDI 07 OCTOBRE
| TABLE RONDE

Mixité dans les métiers conchylicoles : quelles
avancées, quels défis ?

Animation : Vincent Le Grumelec
10h00 - 11h30

e Laurence Querrien, Ostréicultrice, co-
présidente de Breizhmer et présidente de la
Maison de I'Insertion Maritime

» Gaélle Costiou, Responsable du service
péche, cultures marines et coopération
maritime de I'Ocapiat

* Isabelle Crénéguy. Présidente du Syndicat
des femmes de la Conchyliculture de Bretagne-
Sud

 Karine Cailloce, Salariée conchylicole,
adhérente au Syndicat des Femmes de la
Conchyliculture de Bretagne-Sud

« Jorge Rodrigues, Directeur commercial
France et export chez Guy Cotten

+ Sophie Guillermic, Responsable Filiere
Maritime Morbihan Crédit Maritime Grand
Ouest

¢ Judith Vajk Ostréicultrice en Ecosse,
‘Caledonian Oyster Company”

| ATELIER

Sécurité sur I'estran
11h30 - 12h30

Gestion des événements de mer, qu'ils
soient relatifs au travailleur (coordination
médicale en cas d'accident de travail ou
maladie professionnelle, chute a la mer)
ou au navire (informations & transmettre

lors d'une alerte, bonnes pratiques).

« CROSS-A Etel
« SNSM 56

| TABLE RONDE

Qualité de I'eau : quels outils pour
protéger les zones de production ?

14h00 - 15h30

Animation : Darianna Myszka, rédactrice

en chef de Cultures Marines
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MERCREDI 07 OCTOBRE

1. Oxyvir : cas pratiques et mesures de
maitrise associées

* Audrey Laine, Chargée des affaires
sanitaires et zoosanitaires au CNC

« Olivier Laban, Elu au CRC Arcachon-
Aquitaine

« Philippe Le Gal Président du CNC

2. Norotrack : de la surveillance a la
modélisation du risque viral

« Laétitia Jourdan Co-directrice de
Rivages Pro Tech - Suez

3. Les outils de communication de la
surveillance officielle des coquillages a
destination des professionnels, pour ajuster
leur activité au contexte sanitaire

« Emmanuel Robe, Référent national filiere
coquillages a la Direction Générale de

I'Alimentation (DGAL)

4. Fermetures : quel impact économique et
comment financer I'adaptation ?

* Philippe Renan, Directeur Régional Filiere
Maritime-Littoral Manche - Bretagne Nord -
Normandie, Crédit Maritime

5. ConchConnect : quels outils pour mieux
accompagner les territoires ?

 Laurence Le Bouille, Directrice du CRC

Bretagne-Sud

| ATELIER

Purification de l'eau et des coquillages
16h00 - 17h00

Echanges sur les différentes solutions de
purification de lI'eau et des coquillages,
discussion sur les résultats d'essais,

parcours et échanges auprés des

exposants spécialisés.

* Frédéric Coudon, Elu au CRC Bretagne-Sud

* Pierre-Yves Roussel, Chargé de mission
Qualité de I'eau au CRC Bretagne-Sud

» Témoignages de producteurs équipés

» Mathilde Clairambault-Quevert Chargée
de mission aquaculture au Conseil Régional
de Bretagne
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